
М Е Н Ю



Х О Л О Д Н Ы Е  З А К У С К И

О В О Щ Н О Е  П Л А Т О

Ассорти из свежих овощей с зеленью

320 г

850 i

А Т Л А Н Т И Ч Е С К А Я  С Е Л Ь Д Ь  
Н А  П Е Ч Е Н О М  К А Р Т О Ф Е Л Е  С  М Я Г К И М  С Ы Р О М

Дольки печеного картофеля с мягким сыром,  
филе сельди и маринованным луком

200 г

590 i

А С С О Р Т И  С О Л Е Н И Й

Томаты, огурцы, капуста, чеснок,  
перец, дайкон 

320 г

590 i

М А С Л И Н Ы  /  О Л И В К И  
 

Греческие оливки и маслины   с долькой лимона    50/50 г  
490 i



С Ы Р Н А Я  Т А Р Е Л К А

Ассорти сыров с соусом порто, 
сушеное манго, яблоки в сиропе

270 г

1490 i

Т А Р Т А Р  И З  Л О С О С Я

Традиционная французская закуска  
из свежего лосося  

с медово-горчичной заправкой,  
подается с перепелиным желтком и гренкой

150 г

990 i

Т А Р Т А Р  И З  Г О В Я Д И Н Ы

Традиционная французская закуска  
из мраморной говядины,  

заправленная луковым тапенадом 
с добавлением коньяка,  

подается с перепелиным желтком и гренкой    150 г 

990 i



С А Л А Т Ы 

О Л И В Ь Е  С  Р О С Т Б И Ф О М

Вареные овощи, ростбиф,  
молодой зеленый горошек,  

крошка бородинского

200 г

580 i

Ц Е З А Р Ь  С  К У Р И Ц Е Й

Хрустящие листья салата,  
обжаренное куриное филе, сыр пармезан, 

помидоры черри, фирменный соус

200 г

580 i

Ц Е З А Р Ь  С  К Р Е В Е Т К А М И

Хрустящие листья салата,  
креветки, сыр пармезан,  

помидоры черри, фирменный соус

200 г

850 i



С А Л А Т  Т Е П Л Ы Й  
С  М О Р Е П Р О Д У К Т А М И

Крупа киноа, мидии, кальмары,  
осьминожки, креветки, микс салата,  

соус песто, лепестки миндаля

230 г

990 i

Р У К К О Л А  С  К Р Е В Е Т К А М И

Руккола, креветки, помидоры черри,  
сыр пармезан, соус-крем бальзамик

150 г

990 i

С А Л А Т  
С  Я З Ы Ч К А М И  Б А Р А Ш К А * 

 
*готовится шеф-поваром, в зале, на открытом огне   

Язычки молодого барашка,  
обжаренные с добавлением коньяка,  

микс салата, листья шпината,  
шампиньоны, цукини, редис, мед,    фирменный соус от шеф-повара 

 
 

250 г  
1 190 i



Г О Р Я Ч И Е  З А К У С К И

Х Р У С Т Я Щ И Й  Б А К Л А Ж А Н

Баклажан в темпуре, томаты, авокадо,  
кинза, соус сладкий чили 

150 г

520 i

К Р Е В Е Т К И  В  Б Е К О Н Е

Сочные креветки в ароматном беконе,  
подаются с соусом сладкий чили и рукколой

170 г

990 i

К Р Е В Е Т К И  В А С А Б И

Горячая азиатская закуска  
из сочных креветок в панировке с васаби,  

подается с микс салатом и такуаном

260 г

990 i



Г Р Е Н К И

Хрустящие гренки  
бородинского с чесноком,  
подаются с соусом тартар

100/50 г

250 i

Ж Ю Л Ь Е Н  С  Г Р И Б А М И

Классическая  
горячая закуска из грибов,   подается с палочкой гриссини  

120 г   470 i

 
 

 Ж А Р Е Н Ы Й  С У Л У Г У Н И 
 С  Я Г О Д Н Ы М  С О У С О М 

 
Обжаренный сыр сулугуни,  
подается с ягодным соусом   

120/50 г  
530 i



 

С У П Ы

Т О М  Я М

Классический острый суп  
с кокосовым молоком, креветками,  

грибами и лососем

300/100 г

890 i

Б О Р Щ  С О  С М Е Т А Н О Й

Сварен на говяжьем бульоне  
по традиционному рецепту,  

подается со сметаной и зеленью

300/50 г

590 i

У Х А  П О - Н О Р В Е Ж С К И  Н А  С Л И В К А Х

Наваристый рыбный бульон со сливками,  
овощами, палтусом и креветкой 

300 г

590 i



К Р Е М - С У П  И З  Т Ы К В Ы

Ароматный суп  
из тыквы с кальмаром 

300 г

520 i

С У П - Л А П Ш А  
С  Д О М А Ш Н Е Й  К У Р И Ц Е Й

Куриный бульон с лапшой  
и кусочками домашней курицы

300 г

490 i



Г О Р Я Ч И Е  Б Л Ю Д А  

И З  М Я С А

Ш А Ш Л Ы К  И З  С В И Н И Н Ы  
Н А  У Г Л Я Х

Жареные кусочки свинины, 
 подаются с миксом салатов,  

лавашем и соусом 

170/100/50 г

690 i

Ш А Ш Л Ы К  И З  К У Р И Ц Ы  
Н А  У Г Л Я Х

Жареные кусочки курицы,  
подаются с миксом салатов,  

лавашем и соусом 

170/100/50 г

660 i

Ш А Ш Л Ы К  И З  Г О В Я Д И Н Ы  
Н А  У Г Л Я Х *

Жареные медальоны из говядины, 
подаются с аджикой 

  
*прожарка медиум 

  
200/50 г 

1190 i 



С Т Е Й К  М И Н Ь О Н *

Нежный стейк из говяжьей вырезки,  
подается с перечным соусом 

*вес сырого продукта 250 г 
 
 

210/50 г

2900 i

Б Е Ф С Т Р О Г А Н О В

Вырезка говядины,  
обжаренная с грибами и луком,  

доведенная до нежнейшей текстуры  
в сливочном соусе,  

с малосольными огурцами  
и картофельным пюре 

300 г

990 i

К О Т Л Е Т К И  П О Ж А Р С К И Е  
С  К А Р Т О Ф Е Л Ь Н Ы М  П Ю Р Е

Нежные котлетки из куриного филе,  
с картофельным пюре, вялеными 

 томатами, карамелизованным 
 луком и грибным соусом 

150/100/50 г

560 i



Г О Р Я Ч И Е  Б Л Ю Д А  

И З  Р Ы Б Ы

С Т Е Й К  Л О С О С Я

По желанию гостя  
готовится на углях или на пару

160/60 г

1970 i

Ф И Л Е  С И Б А С А  
С  С О У С О М  М А Н Г О - Ч И Л И

По желанию гостя  
готовится на углях или на пару 

170/50/50 г

1300 i

П А Л Т У С  П О - Д А Л Ь Н Е В О С Т О Ч Н О М У

Филе палтуса под кисло-сладким соусом,  
с добавлением кокосового молока, 

подгарнированное диким рисом

270 г

1290 i

Ф И Л Е  П А Л Т У С А

По желанию гостя  
готовится на углях или на пару 

160/50/50 г

1850 i



Р О Л Л Ы

 К А Л И Ф О Р Н И Я  С  К Р Е В Е Т К О Й

Рис, креветка, водоросли нори, авокадо, 

сливочный сыр, икра тобико, васаби, 

маринованный имбирь, соевый соус

240 г

690 i

К А Л И Ф О Р Н И Я  С  Л О С О С Е М

Рис, лосось с/с, водоросли нори, авокадо, 

огурец свежий, икра тобико, васаби, 

маринованный имбирь, соевый соус

240 г

770 i

Ф И Л А Д Е Л Ь Ф И Я  С  Л О С О С Е М

Рис, лосось, водоросли нори, сыр сливочный,  
 васаби, маринованный имбирь, соевый соус

240 г

770 i



П И Ц Ц А

П И Ц Ц А  М А Р Г А Р И Т А

Тесто, соус томатный,  
моцарелла, томаты, пармезан, базилик 

33 см

690 i

П И Ц Ц А  П И К А Н Т Е

Тесто, соус томатный, ветчина,   
томаты, салями, шампиньоны,  

пармезан, моцарелла, халапеньо

33 см

790 i

П И Ц Ц А  4  С Ы Р А

Тесто, моцарелла, пармезан,  
чеддер, соус дор блю, руккола

33 см

990 i

Х А Ч А П У Р И  П О - М Е Г Р Е Л Ь С К И

Нежное тесто, 
сыры имеретинский и моцарелла  

350 г  
690 i



Х А Ч А П У Р И  П О - А Д Ж А Р С К И

Лодочка из нежного теста, яичный желток, 
сыры имеретинский и моцарелла

320 г

690 i

Ф О К А Ч Ч А  С  П Е С Т О  И  П А Р М Е З А Н О М

Тонкая итальянская лепешка  
с сыром пармезан и соусом песто

33 см

390 i

Ф О К А Ч Ч А  С  Ч Е С Н О Ч Н Ы М  М А С Л О М

Тонкая итальянская лепешка 
 с чесночным маслом

33 см

250 i

Х Л Е Б Н А Я  К О Р З И Н А

Белая булочка, ржаная булочка,  
зерновая булочка, соус айоли

150/50 г

180 i



П А С Т А  /  Р И З О Т Т О

Р И З О Т Т О  
С  М О Р Е П Р О Д У К Т А М И

Сливочный рис венеро неро,  
мидии, кальмары, осьминожки,  

креветки, крем из адыгейского сыра 

230 г

990 i

С П А Г Е Т Т И  К А Р Б О Н А Р А

Спагетти, бекон,  
сыр пармезан, соус песто 

240 г

790 i

Т А Л Ь Я Т Е Л Л Е  
С  Л О С О С Е М

Тальятелле, лосось,  
сливки, цукини

240 г

990 i



W O K  С  К У Р И Ц Е Й

Фунчоза, овощи, куриное филе,  
устричный соус 

300 г

590 руб

W O K  С  К Р Е В Е Т К А М И

Фунчоза, овощи, креветки,  
устричный соус 

300 г

890 i

П Е Л Ь М Е Н И  М Я С Н Ы Е * 
   *на выбор вареные и жареные   

Пельмени ручной лепки, с нежнейшим 
 фаршем и наваристым бульоном,  

подаются со сметаной    250/200/50 г   
450 i 

 
 
 
 

Ч Е Р Н Ы Е  П Е Л Ь М Е Н И  
С  Л О С О С Е М  И  И К Р О Й  Т О Б И К О

Тесто ручной лепки с добавлением 
 чернил каракатицы, фарш лосося и палтуса, 

 икра тобико, сливочно-креветочный 
 соус с яблоками

200 г

550 i



Г А Р Н И Р Ы

О В О Щ И  Н А  М А Н Г А Л Е  /  Н А  П А Р У

Перец болгарский, шампиньоны,  
цукини, баклажан, помидоры черри 

200 г

490 i 
 
 

К И Н О А  С  Т О М А Т Н Ы М  К О Н К А С С Е  
150 г  

390 i 
 
 

К А Р Т О Ф Е Л Ь  Ф Р И 
120 г

250 i 
 
 

К А Р Т О Ф Е Л Ь  П О - Д Е Р Е В Е Н С К И
120 г

250 i 
 
 

К А Р Т О Ф Е Л Ь Н О Е  П Ю Р Е
150 г

250 i 
 
 

Р И С  М И К С  Н А  П А Р У
120 г

290 i 
 
 

Р И С  В Е Н Е Р О  Н Е Р О 
120 г

290 i 

 

 



Д Е С Е Р Т Ы

Ш О К О Л А Д Н Ы Й  Ф Л А Н

Шоколадный бисквит с жидким центром,  
подается с шариком мороженого 

 и ягодным соусом

110/50/40 г

590 i

Ч И З К Е Й К

Классический десерт 
на основе сливочного сыра 

160 г

520 i

Ш Т Р У Д Е Л Ь  Я Б Л О Ч Н Ы Й

Классический яблочный пирог,  
подается теплым, с шариком мороженого

130/50 г

450 i

М И Л Ь Ф Е Й

Хрустящее слоеное тесто  
со сливочным кремом и свежими ягодами

170 г

590 i



М Е Д О В И К

Традиционный десерт,  
подается с ягодами голубики 

170 г

450 i

Л И М О Н Н Ы Й  Т А Р Т

Классический французский десерт 
 из песочного теста с лимонной  

начинкой и меренгой

100 г

360 i

А Н Н А  П А В Л О В А

Меренга с ягодным соусом  
и свежими ягодами

180 г

490 i



Если у Вас есть аллергия  
на какой-либо продукт,  

просьба сообщить об этом  
 официанту.     

Данный образец  
является рекламным.


